Odori da "toccare" o da “assaggiare”?!
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“L’olfatto & considerato un senso ‘a distanza’ mentre il gusto € trattato come un senso ‘per contatto’: m

1) Documentazione (sito esterno)
Fonte: CNR, Cs 30/2017, 14-04-2016»

CNR
Cs 30/2017
Roma, 14 aprile 2017

Odori da toccare: quando la bocca diventa naso

Un recente studio dell’lcb-Cnr sui meccanismi di comunicazione chimica in ambiente acquatico mette

Tradizionalmente, 'olfatto & considerato un senso ‘a distanza’ mentre il gbsiotecratiatd bemétm sensc

Secondo questa nuova prospettiva, in ambiente acquatico si puo osservare un’inversione nella

Su tale premessa si fonda il lavoro sperimentale guidato da Ernesto Mollo, ricercatore dell’lstituto di ch
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Lo studio, svolto nel’ambito di una collaborazione multidisciplinare tra I’ Icb-Cnr

La ricerca € partita dallo studio chimico di due invertebrati marini del Medltéivareostrétionaceo ‘Maase

“Lo studio ha mostrato che le sostanze devono essere ‘toccate’ dalle paraoseatiatissmioetfastiviali di

Entrambi gli animali, infatti, imparano a evitare gli odori associati a esperappeenaiaierté evitativo

“Questo fatto, chiaramente illustrato da alcuni filmati allegati all’articolo inspl&tahe odorose tipicamer

Immagine in allegato: un comune gamberetto usa le sue chele per esplof@rd&/ilfanidale marino, staccar

La scheda
Chi: Istituto di chimica biomole
Che cosa: Metaboliti secondari volatili
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